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químicas. De acordo com Dobranić 
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(MAP), o leite 'in natura' é caracterizado como: “Entende

higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas” (BRASIL, 2017a).









O leite tipo A é definido como o “leite fluido, produzido, beneficiado e envasado 

previstos na legislação vigente e destinado ao consumo humano direto” (BRASIL, 



município de Dois Vizinhos, Paraná, Brasil (25°44′5″ S; 53°3′31″ W), com altitude 
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“ligeiramente ácido” proposta por Rodrigues 
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